
 

 

 

Restaurant & Bar 

 

Lunch Menu 



 
LIGHT LUNCH 

 
 
 

¥3,500 
 
 

サラダ または スープ / SALAD or SOUP 

以下より1品お選びください   Please choose one item from below. 

 

プロシュートのフレッシュ・ミックスサラダ 
Fresh Mixed Salad with Prosciutto 

 

または / or 

 

本日のスープ 
Soup of the Day 

 
 

メイン / MAIN 

以下より1品お選びください   Please choose one item from below. 

 
 

本日のパスタ 
Pasta of the Day 

 
 

クラブハウスサンドイッチ 

Clubhouse Sandwiches 
 
 

小海老とアボカド、レタスのスパイシーサンド 

Shrimp, Avocado, and Lettuce Spicy Sandwiches 
 
 

そば粉のガレット ブルターニュ風 
French Brittany Style Buckwheat Galette 

 
 
 
 

コーヒー または 紅茶 / COFFEE or TEA 

上記は税金・サービス料込みの料金です。 
Tax and service charge included. 



 
LUNCH COURSE  

 
 

¥4,500 

 

 

5種の味覚のアミューズ 
Amuse of Five Different Tastes  

 
 
 

 エンドウ豆のガレットとサーモンの燻製 柑橘の香り 
Citrus Flavored Peas Galette with Smoked Salmon 

 
 
 

本日のスープ 
Soup of the Day 

 
 
 
 

＊＊＊ 
 
 

メインディッシュ / Main Dish 

 

やまゆりポークのグリエ 香草パン粉焼き 

Herb-Crusted Grilled YAMAYURI Pork 
 
 
 

または / or 
 
 

牛ほほ肉とジャガイモのグラタン “アッシ・パルマンティエ” 

Beef Cheek Meat and Potato Gratin 
 
 

＊＊＊ 

 

 

レモンクレームタルト ヴェルべーヌの香り 
Lemon Verbena Flavored Lemon Cream Tart  

 

 
 

 
 
 
 

コーヒー または 紅茶 
Coffee or Tea 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
 Please ask our staff for ingredients contained in our products. 



 
SEASONAL COURSE 

 
¥6,000 

 
 

5種の味覚のアミューズ 
Amuse of Five Different Tastes  

 

エンドウ豆のガレットとサーモンの燻製 柑橘の香り 
Citrus Flavored Peas Galette with Smoked Salmon 

 

本日のスープ 

Soup of the Day 
 

本日の鮮魚 
 

Fish Dish of the Day 
 
 

＊＊＊ 
 
 
 
 

メインディッシュ / Main Dish 

 
 

やまゆりポークのグリエ 香草パン粉焼き 

Herb-Crusted Grilled YAMAYURI Pork 

 

または / or 

 

牛ほほ肉とジャガイモのグラタン “アッシ・パルマンティエ” 

Beef Cheek Meat and Potato Gratin 

 

または / or 

 

マグレ鴨胸肉のグリル ヴィオレマスタード風味 

Violet Mustard Flavored Grilled Magret Duck Breast 
 
 
 

＊＊＊ 

 

レモンクレームタルト ヴェルべーヌの香り 
Lemon Verbena Flavored Lemon Cream Tart  

 
 
 
 

コーヒー または 紅茶 
 

Coffee or Tea 
 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 
 Please ask our staff for ingredients contained in our products. 



 
CHEF’S COURSE 

 
¥8,000 

 
 

5種の味覚のアミューズ 
Amuse of Five Different Tastes 

 
 

アスパラガスとホタル烏賊 オレンジの香り 
 Orange Flavored Asparagus and Firefly Squid 

 
 

桜海老のガレット 紫蘇の香り 

Green Shiso Leaves Flavored Sakura Shrimp Galette 
 
 

本日の鮮魚 

Fish Dish of the Day 
 

＊＊＊ 

メインディッシュ / Main Dish 
 

牧草牛フィレ肉のポワレ シャルトリューズで香りをつけたコンソメ 

Grass Fed Beef Tenderloin Poeler with Chartreuse Flavored Beef Broth  

 

または / or 

 

ニュージーランド産 仔羊鞍下肉のグリル スパイス風味 
 

Spice Flavored Grilled New Zealand Lamb Selle 

 

または / or 

 

フランス・シャラン産 鴨胸肉のグリル ヴィオレマスタード風味 
 

Violet Mustard Flavored Grilled Challandais-Duck Breast 
 

＊＊＊ 
  

 

旬の柑橘のパルフェ ヴェルべーヌの香り 

Lemon Verbena Flavored Seasonal Citrus Parfait  
 
 
 

コーヒー または 紅茶  

Coffee or Tea 
 

上記は税金・サービス料込みの料金です。 
Tax and service charge included. 


