
Prices are inclusive of service charge and tax. 

記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

For menu ingredients queries: please ask your server. 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。

Our rice is sourced from several different producers if you would like further information please ask your server. 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

Dinner Course 

LARBOARD  | ラーボード 

Served period / 17 July 2024 – 17 September 2024 

Amuse 

アミューズ

Striped yellow jack carpaccio with herb salad and lemon dressing 

縞鰺のカルパッチョ ハーブサラダ添え レモンドレッシング 

Soup of the day 

本日のスープ 

Garlic breadcrumb crusted sea bream with half boiled egg and herb sauce 

真鯛のペルシヤード グリビッシュソース 

Wagyu beef filet steak with Italian black truffles 

黒毛和牛フィレ肉のポワレ イタリア産黒トリュフのラぺ 

No-bake cheesecake with fresh cream sauce 

フロマージュ・クリュ クレームラフィネソース

Coffee or tea 

コーヒー または 紅茶




