
記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

ランチ 

正午から午後２時３０分まで 

平日ライトミールセット 

￥5,000 
 

2025 年 9 月 2 日から 2025 年 12 月 1 日まで 

 

 

 

本日のスープ 

 

 

以下 4 品より 1 品をお選びください。 

-------------------------------- 

 

クラブハウスサンドウィッチ 

 

 

フィッシュバーガー 

 

 

ハンバーグカレー 温泉卵添え 

 

 

本日のパスタ 

 

-------------------------------- 

 

  

本日のアイスクリームとフレッシュフルーツ 

 

 

コーヒー または 紅茶 

 

 

 

 

 



記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

ランチコース 

正午から午後２時３０分まで 

モナコ 

6,500 円 
 

2025 年 9 月 2 日から 2025 年 12 月 1 日まで 

 

 

 

ピエモンテ風仔牛肉の低温調理 ツナとケッパーのソース 

“ヴィテッロ・トンナート” 

 

 

 

季節のスープ 

 

 

 

ビーツに漬け込んだノルウェーサーモンのポワレ 

セロリラブのピューレと和旬果のサラダ 

 

 

 

洋梨とアールグレイのムース 

キャラメルアイスクリームを添えて 

 

 

 

コーヒー または 紅茶 

 

 

 

 

 

 

 

 



記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

ランチコース 

正午から午後２時３０分まで 

ニース 

8,500 円 
 

2025 年 9 月 2 日から 2025 年 12 月 1 日まで 

 

 

 

ピエモンテ風仔牛肉の低温調理 ツナとケッパーのソース 

“ヴィテッロ・トンナート” 

 

 

 

季節のスープ 

 

 

 

ビーツに漬け込んだノルウェーサーモンのポワレ 

セロリラブのピューレと和旬果のサラダ 

 

 

 

塩麹でマリネした神奈川県産「やまゆりポーク」、キタアカリと蕪のフリカッセ 

 

 

 

洋梨とアールグレイのムース 

キャラメルアイスクリームを添えて 

 

 

 

コーヒー または 紅茶 

 

 

 



記載の料金にはサービス料・税金が含まれております。 

アレルギー・食材についてのご質問は係りにお問い合わせください。 

使用しております米の産地につきましては、スタッフまでお問い合わせください。 

 

ランチコース 

正午から午後２時３０分まで 

カンヌ 

10,000 円 
 

2025 年 9 月 2 日から 2025 年 12 月 1 日まで 

 

 

 

ピエモンテ風仔牛肉の低温調理 ツナとケッパーのソース 

“ヴィテッロ・トンナート” 

 

 

 

季節のスープ 

 

 

 

ビーツに漬け込んだノルウェーサーモンのポワレ 

セロリラブのピューレと和旬果のサラダ 

 

 

 

「山形牛サーロイン」のポワレ 3 種の和風コンディメントを添えて 

 

 

 

洋梨とアールグレイのムース 

キャラメルアイスクリームを添えて 

 

 

 

コーヒー または 紅茶 


